Vdolky na plechu

Pocet porci: 15
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Smichame suroviny a nalijeme na plech. Potfeme rozmichanym tvarohem s trochou mléka a trochou cukru
a na néj dame povidla. Navrch posypeme drobenku utvorené z mouky, cukru moucky a tuku. Peceme
priblizné 35 minut v horkovzdusné troubé na 170 stupnd.

Ingredience

- Vejce-100g

- Bily jogurt z Valasska 3% 150 g - 500 g

- Cukr krystal - 200 g

- Cukr moucka- 100 g

- Chlebova smeés tmava bez lepku 1000 g - 250 g
- Ryzova mouka bez lepku 1000 g - 100 g
- Milkin tvaroh jemny 250 g - 500 g

- Olej repkovy - 65 g

- Krajanka maslo 250 g- 100 g

- Kyprici prasek do peciva 12 g-12 g

- Tradicni Svestkova povidla 380 g - 200 g
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