Kakaovo malinova rolada

Pocet porci: 12
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

6 bilkl spolu s kakaem vyslehame se 120 g cukru, nejlépe trtinového, na tuhy snih. 70 g cukru a
Zloutky vySlehdme do pény a priddme kakao. Do této smeési postupné ru¢né zaslehame tuhy snih.
Tésto vylijeme na plech vylozeny papirem na peceni, ktery jsme potfeli trochou masla. PeCeme 8
minut pfi 200 stupnich, Tésto po upeceni nechdme vychladnout na plechu. Neni tfeba ho hned
rolovat, Pfipravime si krém z uSlehané smetany s 2 Izickami cukru a pfidame tvaroh. Vychlazené tésto
natfeme krémem a na néj polozime Cerstvé maliny. Tésto sto¢ime do rolddy a nechame vychladnout
v lednicce.

Ingredience

- Holandské kakao 100 g-10g

- Cukr krystal - 200 g

- Maliny cCerstveé - 125 g

- Milkin tvaroh jemny 250 g - 250 g

- Milkin smetana ke Slehani 33% 250 ml - 100 g
- Krajanka maslo 250 g-10 g

- Vejce-300g
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