Piskotové rezy s tvarohem

Pocet porci: 12
Doba pripravy: 40
Bez lepku

Postup pripravy

Z 5 Zloutkd, 250 g rozpusténého tuku a mouckového cukru udéldame pénu, priddme mouku smichanou s
kypricim praskem do peciva. Vytvorime z 5 bilkd tuhy snih a prfiddme do tésta. Takto udélané tésto
rozdélime na poloviny a do jedné zamichdme kakao. Nasledné vyrobime ze surovin tvarohovou napln.
Tvaroh utfeme s krystalovym cukrem a se 2 zloutky. Z 2 bilkd si vy$lehame tuhy snih a nakonec
zamichadme do tvarohové naplné. Plech vylozime papirem na peceni a stfidavé na néj klademe kopecky
bilého a tmavého tésta. Na to davame tvarohovou napln a tu znovu zakryjeme téstem. Zarovname a

upeceme do zlatova. Po upeceni nechame vychladnout a posypeme vanilkovym cukrem.

Ingredience

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 250 g
- Cukr krystal - 20 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

- Cukr moucka - 200 g

- Holandské kakao 100 g - krabicka - 5 g
- Milkin tvaroh jemny 250 g - 500 g

- Krajanka maslo 250 g - 250 g

- Vejce-350¢g

- Kyprici prasek do peciva 12 g-12 g
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