Orechovy dort

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Smichame 5 Zloutkd, cukr, ofechy, kiru z jednoho citronu nebo susenou, 1zicku kakaa a pulku vanilkového
cukru. Vznikne tuhd hmota, do které vmichdme 5 uslehanych bilk(.Takto vzniklé tésto vlijeme do kulaté
dortové formy a pe¢eme cca. 30 minut pfi teploté 180 ° C. Na ndpln si uSlehdme Slehacku, priddme dva
vanilkové cukry a mascarpone. Studeny korpus prekrojime, natfeme pllkou népiné, prikryjeme druhym

platem a cely dort potfeme zbytkem napiné.

Ingredience

- Vlasské orechy jadra - 150 g

- Cukr krystal - 150 g

- Vanilkovy cukr Dia 40 g-40g

- Holandské kakao 100 g - krabicka-5g

. Citronova kura strouhana 25 g-1g

- Milkin smetana ke Slehani 33% 250 ml - 400 g
- Vejce-250¢g

. MEGGLE VEGANSKY KREM 250 g - 250 g
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