Dort sachr

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

4 vejce rozklepneme a oddélime bilky od Zloutk{. Zloutky utfeme s cukrem, vodou a méaslem (100 g) do
pény. Pfiddme na vodni ldzni roztopenou, ale ne teplou ¢okoladu, priddme také mouku, kypfici prasek a
michame do pény. Nakonec opatrné vmichame tuhy snih z bilkd. Dortovou formu o prliméru 22 cm
vymazeme a vysypeme. Pe¢eme na 160 stupnd asi 45 minut. Dortovy korpus nechame zchladnout,
profizneme a promazeme merunkovou marmelddou. Natfeme ji také povrch dortu. Nakonec cely dort
polejeme Cokoladovou polevou (rozpusténa ¢okolada s trochou masla). Nechdme na chladném misté do
druhého dne.

Ingredience

- Vejce - 224 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 180 g

- Pitna voda nesycena - 40 g

- Cukr krystal - 150 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-10g

- Krajanka maslo 250 g- 130 g

- Kyprici prasek do peciva 12g-10 g

- Cokolada na vareni 100 g - 150 g

- ARAX Mouka kukuri¢cna hladka 300 g-20g
- Horka cokolada 100 g - 100 g
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