Vénecky

Pocet porci: 12
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V hrnci zahf'ejeme vodu a rozpustime v ni tuk a sul. Prfiddame mouku a intenzivné michame. Z pocatku
muze byt hrudkovitd, ale dédle michame dokud neziskdme hmotu, ktera se nelepi na hrnec ani na
varecku. Po vychladnuti do této hmoty zaslehavame postupné 4 vejce. Tésto davame do zdobiciho
sacku s ozdobnou Spickou a na plech s pecicim papirem nastrikame vénecky. Dame péct do vyhraté
trouby na 210 stupna. Po 7 minutach peceni stahneme teplotu na 180 stupna a peceme do zlatova
asi 25 minut. Po vychladnuti vénecky rozkrojime a plnime krémem ( viz recept na krém ). Miizeme
zdobit polevou z rumu a cukru nebo jen posypeme cukrem.

Ingredience

. Jedlasul-1g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 140 g
- Pitna voda nesycena - 260 g

- Krajanka maslo 250 g-80 g

- Vejce-200g
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