Kakaovy kolac s kokosem

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Mouku, cukr, olej, vlaznou vodu, 6 vajec, kypfici prasSek, kakao a kokos nasypeme do misy a Slehdme
mixérem nebo v robotu. Tésto nalijeme na plech s vySSim okrajem, vyloZeny pecicim papirem. Vlozime do
vyhraté trouby a pe¢eme na 160 stupnd asi 50 minut. Polévame polevou (rozpusténa ¢okolada s trochou
masla).

Ingredience

- Vejce-300g

- Holandské kakao 100 g-30g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g-20 g

- Pitna voda nesycena - 100 g

- Cukr krystal - 270 g

- Kokos strouhany - 20 g

- PROMIX®-UNI - univerzalni mouka bez lepku 1000 g - 300 g
- Olej repkovy - 210 g

- Kyprici prasek do peciva 12 g-16 g

. Cokolada mlé¢éna 100 g - 100 g
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