Ovocny kynuty kolac se svestkami

Pocet porci: 12
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do misy si ddme obé dvé mouky, mléko, cukr, vanilkovy cukr, olej, drozdi, stl, vejce a citrénovou
kiru. VSe hnéteme v mixéru nebo ru¢né. Nechame 10 minut odleZet a upravime konzistenci dle
potreby tak, aby se tésto nelepilo. Na plech s pecicim papirem roztlacime pomasténymi dlanémi
tésto tak, at je hezky rozprostreno po celé délce i v rozich. Poklademe Cerstvymi nebo
kompotovanymi $vestkami, ale muzeme i jinym ovocem. Posypeme drobenkou, kterou jsme si
pripravili z mouky, masla, cukru a vanilkového cukru. Nechame kynout 45 minut na teplém misté a
pak vlozime do vyhraté trouby na 180 stupnt a peCeme asi 30 minut.

Ingredience

- Jedlasul-2g

- Nolid2g-7g

- Cukr krystal - 60 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-10g

- Cukr moucka-50 g

. Svestky - 200 g

. Citronova kura strouhana 25 g-1g

- PROMIX®-UNI - univerzalni mouka bez lepku 1000 g - 390 g
- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51-200 g
- Olej repkovy - 45 g

- Krajanka maslo 250 g-50 g

- Vejce-50g

- ARAX Mouka kukuri¢cna hladka 300 g-20g
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