Polomaceneé kokosove tycinky

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z masla, piskového cukru, kokosu, Spetky kypficiho prasku,bezlepkové smési, Spetky soli a 3 vajec
vypracujeme tésto a nechame odlezet tfi hodiny v ledni¢ce, nejlépe vSak pres noc. Z odpocatého tésta
vtlacujeme do suchych formicek tycinky vysypanych bezlepkovou moukou. Pe¢eme je na 180°C po dobu 6
az 10 minut. Upecené tycinky nechame ve formickach zchladnout a potom je opatrné vyklepneme. Po
vychladnuti tycinky slepime pomoci marmelady a namacime do rozpusténé cokolady.

Ingredience

- Vejce-150¢g

. Jedla sul vakuova 1 kg - 0.1 g

- Cukr krystal - 150 g

- Kokos strouhany - 120 g

- Jizerka bezlepkova smés univerzalni (zlata) 1000 g - 250 g
- Krajanka maslo 250 g - 150 g

- Kyprici prasek do peciva 12g-1g

. Cokolada mlécna 100 g - 100 g

- Ovocnak Rakytnikovy dzem s hruskou 200 g - 50 g
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