Bezlepkové dvoubarevneé pracny

Pocet porci: 30
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Troubu predehrejte na 170 °C. Z mouky (250 g), obou cukrd, mletych mandli, méasla, Zloutku, citronové
kdry a koreni vypracujte tésto. Do jedné poloviny pridejte kakao, do druhé 2 Izice mouky. Nechte tésta
chvili odpocinout. Formicky na pracny peclivé vymazte tukem. Z tésta uzdibujte kousky a vtlacujte je do
formicek tak, aby po vyklopeni byly pracny pékné barevné. Pecte asi 10 minut. Upecené pracny nechte
trochu vychladnout a vyklopte. Nebojte se s formi¢kou poradné prastit o stll ¢i val, pokud jsou pracny
akorat zchladlé, vydrzi to a nerozpadnou se. Hotové pracny obalujte v mouckovém cukru smichaném s
vanilkovym.

Ingredience

- Mandle jadra 200 g - 100 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 255 ¢
- Holandské kakao 100g-1.5¢g

- Vanilkovy cukr Dia 40 g-40g

- Cukr moucka - 200 g

- Hrebicek cely30g-0.5¢g

- Citronova kuira strouhana 25 g-0.5¢g

- Skorice mleta 40 g-0.5¢g

- Krajanka maslo 250 g- 150 g

- Vejce-28g
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