Bezlepkova citronova srdicka

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Troubu predehrejte na 180 °C. Tri zloutky utfete s krystalovym cukrem, vanilkovym cukrem a péti
kapkami citronové stavy. Pridejte oloupané mandle a vypracujte vla¢né tésto. Pracovni plochu posypte
trochou mouckového cukru a tésto na ni vyvalejte na tloustku asi 3 mm. Vypichujte srdi¢cka a pecte na
plechu vylozeném pecicim papirem 12-15 minut. Z mouckového cukru a citronové Stavy utrete polevu a
potrete ji jesté horkd srdicka. Mizeme ozdobit kandovanou citronovou kdrou.

Ingredience

- Citrony - 5 g

- Mandle jadra 200 g - 200 g

- Cukr krystal - 120 g

- Vanilkovy cukr Dia 40 g-40g
- Cukr moucka- 105 g

- Vejce-84 g
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