Sadlové dulkové kolacky

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cukr, mouky, sadlo a prosaté kakao dobre prohnéteme a nechame odlezet. Tésto se dobre tvaruje teplé,
nevychlazené. Z tésta tvarujeme kulicky, které jemné stlacime a do stfedu vyhloubime dilek - napr.
kruhym koncem varecky. Do dilku si muzete dat dle vasi chuti ofiSek, mandli, nebo dZem. Oblibenad je
zloudkova poleva utrena z 1 zloudky, 2 Pl cukru krupice a par kapek citronové stavy. Kolacky peceme
pomalu, spiSe susime ve vlahé troubé 150 - 160 stupnu asi 20 minut.

Ingredience

- Sadlo-70¢g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 85 ¢

- Holandskeé kakao 100 g-30 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-10g

- Cukr moucka-70 g

- ARAX Mouka kukuri¢cna hladka 300 g-15g
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