Cocka nakyselo se sazenym vejcem a opecenou
klobasou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

Pfebranou Cocku oplachneme a namocime asi na 2 hodiny do studené vody. Pak ji v téZe vodé zakrytou
uvarime s bobkovym listem domékka. Na sadle nechame zesklovatét najemno pokrajenou cibuli.
ZaprasSime moukou a umichame svétlou jiSku. Podlijeme ji trochou vyvaru z Coc¢ky nebo zeleninovym
vyvarem a spolu s tymianem a kratce, asi 3 minuty, povarime. Poté pridéme uvarenou ¢ocku, okyselime
octem, osolime, promichame a jesté chvili povafime. Livanecnik lehce potfeme rozpusténym maslem,
vyklepneme do néj 4 vejce a usmazime je. Na masle opeceme rozptllenou klobasku. Podavéme spolu se
zlatavou cibulkou k dusené ¢occe.

Ingredience

- Cibule volna - 20 g

- Vejce-200g

. Jedlasul-3g

- Ocet kvasny lihovy 11-2 g

- Sadlo-50¢g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 40 g
- Bobkovy list 5g-0.5¢g

- Pitna voda nesycena - 250 g

- Vahalova klobasa 1,5 kg - 200 g

. Cocka velkozrnna 5 kg - 500 g

- Tymian10g-1g

- Bez lepku Zeleninovy bujon 56 g - 20 g
- Krajanka maslo 250 g-10g
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