
Linecké stříkané tyčinky
Počet porcí: 30
Doba přípravy: 60 minut
Bez lepku

Postup přípravy
Máslo utřeme s cukrem a postupně přidáváme rozšlehané vejce. Suché ruroviny promícháme a střídavě s
mlékem je přidáváme do utřené hmoty. Dobře prohněteme. Těsto hned vložíme do zdobícího sáčku a
pomocí ozdoné špičky stříkáme na plech tyčinky ( banánky ) nebo tvary jaké chceme. Pečeme na 160
stupňů asi 12 minut do zrůžovění. Po vychladnutí slepujeme vždy dva kousky k sobě marmeládou. Tyčinky
zdobíme čokoládovou polevou. 

 

Ingredience
Vejce - 50 g●

Bezlepková mouka Nomix 500 g - 360 g●

Cukr moučka - 130 g●

Citronová kůra strouhaná 25 g - 1 g●

Vanilka 1 lusk - 1 g●

1,5% UHT mléko Mlékárna Pragolaktos 0,5 l - 80 g●

Krajanka máslo 250 g - 160 g●

Čokoláda mléčná 100 g - 100 g●

ARAX Mouka kukuřičná hladká 300 g - 40 g●

Ovocňák Rakytníkový džem s hruškou 200 g - 50 g●


