Cokoladové kostky

Pocet porci: 40
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ze surovin si vytvofime tésto, které nechame v chladu. Tésto rozvalime na plat 3 mm silny a vykrajujeme
Ctverecky. Pe¢eme na 180 stupnd asi na 12 minut. Slepujeme ¢okoladovym krémem, ktery si pfipravime
uSlehanim zméklého masla - celd kostka 250 g s 50 g cukru moucka a 2 g kakaa. Polévame Cokolddovou
polevou (rozpusténa ¢okoldda s trochou méasla (20 g)). Do krému mlzeme pridat i rum dle chuti.

Ingredience

- Vejce-50¢g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 170 g

- Holandské kakao 100 g-4 g

- Vanilkovy cukr Dia 40 g-40g

- Cukr moucka - 120 g

- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51-40 g
- Krajanka maslo 250 g - 350 ¢

- Kyprici prasek do peciva 12g-3 g

. Cokolada na vareni 100 g - 100 g

- ARAX Mouka kukuri¢cna hladka 300 g-30 g
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