Medveédi tlapky

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Koreni nejprve promichdme s moukou, kakaem a cukrem. Poté pridame ostatni suroviny a dukladné
prohnéteme. Nechdme odlezet alespon hodinu v chladu. Z tésta délame mensi kulicky, které
vtlacime do radné vymazanych formiCek na pracky. PeCeme pri teploté 160 - 170 stupnu. Po upeceni
nechame chvilku stét, pak vyklepeme z formiCek a miizeme obalit v mouckovém cukru.

Ingredience

- Vlasské orechy jadra - 40 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g- 170 g

- Holandské kakao 100 g-1g

- Cukr moucka-70 g

- Hrebicek cely30g-0.5¢g

. Citronova kuira strouhana 25 g-0.5¢g

- Skorice mleta 40 g-0.5¢

- Krajanka maslo 250 g-80 g

- Vejce-28¢g

- ARAX Mouka kukuri¢na hladka 300 g-30g
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