Vanilkove rohlicky

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Suché suroviny promichdme - cukru dame jen 50 g, pridame zmékly tuk, zloudek a rozemleté orechy.
Dobre prohnéteme a nechame odlezet asi 1 hodinu, nejlépe vSak pres noc v chladu. Z tésa tvarujeme
rohlicky tradi¢nim zplsobem nebo si vyvalime silnéjsi plat tésta a kulatou formickou vykrajujeme
pulmeésicky. Ty pokladdme na plech s pecicim papirem. Peceme pri teploté 170 stupiitt do zruzovéni.
Jesteé teplé obalujeme ve smési cukru s vanilkou.

Ingredience

- Vlasské orechy jadra - 100 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 190 g

- Vanilkovy cukr Dia 40 g-40g

- Cukr moucka-70 g

- Krajanka maslo 250 g - 160 g

- ARAX Mouka kukuri¢cna hladka 300 g-50 g
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