Linecke cukrovi 1.

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Suché suroviny promichame, priddme zmékly tuk (méslo nebo heru) a zloudek. Dobre prohnéteme a
nechame odleZet asi 1 hodinu, nejlépe ale pres noc v chladu. Z tésta vyvalime plat 0,3 cm tenky a
vykrajujeme tvary. Pokladame na plech s pecicim papirem. Peceme dozlatova pri teploté 170 stupnd.
Nechéame vychladnout a sunddme z plechu. Potirdme marmelddou nebo krémem, Ozdobime.

Ingredience

- Vejce-50g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 170 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-10g

- Cukr moucka-70 g

. Citronova kura strouhana 25 g-2 g

- Krajanka maslo 250 g- 100 g

- Kukuri¢na mouka Harimasa 1 kg-40g

- Ovocnak Rakytnikovy dZzem s hruskou 200 g - 100 g
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