Francouzska bramborova polévka

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do varici vody pridame oloupané a nastrouhané brambory a polévkové kotreni. Povarime je asi 10
minut. Po uvareni pridame jogurt s rozslehanymi zloutky. Ochutime peprem, majorankou a dle chuti
osolime. Pri podavéani posypeme petrzelovou nati.

Ingredience

- Brambory - 400 g

- Jedlasul-4g

- Petrzelovanat-4g

- JihocCesky jogurt - bily 200 g - 400 g

- Pitna voda nesycena - 1000 g

. Zloutek - 40 g

- Majoranka 7g-4g

- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Podravka natur prisada do jidel 150 g-12 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




