Svestkové knedliky

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Brambory uvafime domékka, vychladlé oloupeme, nastrouhame, vmichdme polovinu masla, sll, vejce a
Zloutek. Pfiddme mouku a vypracujeme hladké tésto, které nechame 10 minut odpocinout. Tésto vyvalime
na tenky plat a rozdélime na Ctverce. Vypeckované Svestky polozime na tésto, pocukrujeme a vytvarujeme
knedliky. Knedliky hodime do mirné vafici vody asi na 10 minut. Strouhanku smichame se skofici a cukrem.
V panvi rozpustime zbylé maslo a pfidame smés, kterou kratce oprazime a knedliky v ni obalime.

Ingredience

- Brambory - 1000 g

- Vejce-50g

. Jedlasul-4g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 270 g

- Cukr krystal - 80 g

. Zloutek - 56 g

. Svestky - 1200 g

- Skorice mleta40g-4 g

- STROUHANKA pecivova bez lepku 350 g - 150 g
- Krajanka maslo 250 g - 160 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




