Ryzovy nakyp se svestkami

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 120 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do variciho mléka dame maéslo, cukr a prebranou vypranou ryzi, kterou uvarime domeéka. Kasi
nechame vychladnout. Maslo utfeme s cukrem a zloutky do pény, priddme citronovou kiru a vanilku,
vychladlou ryzovou kasi a z bilkQ tuhy snih. Pri vimichavani snéhu pridame i scezené ovoce. Peceme
cca 1 hodinu. Nakyp je mozné pred servirovanim jesté polit kompotovou Stavou.

Ingredience

- Ryze dlouhozrnna 400 g - 200 g

- Cukr krystal - 130 g

. Svestky kompotované délené - 400 g

. Citronova kuira strouhana 25 g-4 g

- Skorice mleta40g-4 g

- Vanilka 1 lusk-2g

- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51- 750 g
- Krajanka maslo 250 g- 110 g

- Vejce - 168 g
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