Panna Cotta

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Mléko privedeme k varu, poté odstavime a nalijeme do vysSsi nadoby. Priddme prasek a slehame el.
Slehacem nejdrive pri nizsich, potom pri nejvyssSich otackéach asi 1 minutu. Priddme smetanu na
Slehani a Slehame pri nizsich otdckach asi 1 minutu. Smeés vlijeme do misek vyplachnutych studenou

vodou, nechdme vychladnout a poté ddme jesté do lednice az do Gplného ztuhnuti. Muzeme
servirovat v miskach nebo vyklopime na talir.

Ingredience
- BIO Panna Cotta, bez lepku 40 g-40g

- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51-125¢g
- Milkin smetana ke Slehani 33% 250 ml - 125 g
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