Rajska syrova polévka

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cibuli a celer nakrajime na kosticky, opeceme na oleji a zaprasime moukou. Poté priddme rajcata,
osolime, zalijeme asi 11 vody a povarime domékka. Hotovou polévku precedime a pri servirovani
posypeme strouhanym syrem.

Ingredience

- Cibule volna - 120 g

- Celer-400g

- Jedlasul-4g

- Jihocesky eidam 45 % platky 100 g - 100 g

- Olej repkovy - 20 g

- ARAX Mouka kukuri¢na hladka 300 g-20 g

- Podravka rajcatovy protlak v tubé 120 g - 400 g
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