Hrachova kase

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Hréch proplachneme vlaznou vodou a zalijeme studenou vodou a nechame priblizné 3 hodiny macet.
Pripraveny hrach uvarime v téze vodé domékka. Uvareny hrach scedime a umeleme nebo
rozmixujeme. Osolime, opeprime, priddme majoranku a utreny cesnek se soli. Hrachovou kasi
rozmichame a je-li potreba, rozfedime horkou vodou nebo vyvarem. Podavame s osmazenou cibulkou
na oleji.

Ingredience

- Cibule volna - 60 g

. Cesnek-20 g

- Jedlasul-4g

- Hrach zluty loupany cely 5 kg - 200 g
- Majoranka 7g-4g

- Pepr cerny mlety 20g-4 g

- Olej repkovy - 20 g
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