Pecena kachna
Pocet porci: 4

Doba pripravy: 240 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Celou kachnu vlozime osolenou na pekac. Priddme kmin a bobkovy list. Zalijeme vodou a peCeme na
250°C cca 1/2 hodiny. Poté za obCasného podlévani dopékame 3,5 hodiny na 100 - 120°C.

Ingredience
- Jedlasul-7g

- Kmin cely-5g
- Kachna - 600 g
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