Bolonska omacka se sunkou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Na oleji osmahneme nakrajenou Sunku, pridame nakrajend rajcata, sul a pepr. Chvili dusime a
pridame kecup, bazalku a oregéno. VSe dohromady podusime a pripadné dosolime.

Ingredience

- Jedla sul vakuova 1 kg-4 g

- Bazalka cerstva-2 g

- Oregano drcené -4 g

- DuSena Sunka standard hranata, kraj. 100 g - 200 g
- Pepr cerny mlety 20g-0.4g

- Olej repkovy - 40 g

- BIO Ketchup 530g-80g

- Podravka rajcatovy protlak v tubé 120 g - 400 g
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