Ryzova kasSe

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ryzi uvarfime ve vodé domeékka, scedime a priddme mléko, vanilkovy cukr a podusime. Dale pfiddame
sladidlo, lehce osolime a pfimichame zelatinu. Ryzi nechame vychladnout. Poté pfiddme polovinu davky
neSlehané smetany a polovinu uSlehané smetany. Lehce promichame, naplnime do misek a nechdme
vychladnout. Pfipravenou ryzovou kasi pokapeme dzemem.

Ingredience

- Ryze dlouhozrnna 400 g - 200 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-12g

. Zelatina potravinarska 20 g - 16 g

- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,5 1-400 g
- Milkin smetana ke Slehani 33% 250 ml - 200 g

- Ovocnak Rakytnikovy dzem s hruskou 200 g - 25 g

- Cukrex, 500 g-6g
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