Pecene kure se zeleninou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kureci ¢tvrtky posolime a osmahneme na oleji, podlijeme vodou a dopeCeme v predehraté troubé. K
polomékkému kureti priddme pokrajenou zeleninu a peceme domékka. Nékolik minut pred
dokoncenim vlozime do Stavy okapany sterilovany hrasek a fazole.

Ingredience

. Kvétak - 60 g

- Mrkev-40g

- Kedlubna -40 g

- Jedlasul-4g

- Kureci maso - 1000 g

- Fazole cervené v sladkokyselém nalevu 420 g - 40 g
- Hrasek v mirné slaném nalevu - 40 g

- Olej repkovy - 40 g
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