Veprové platky na celeru

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Veprové platky naklepeme, osolime, opeprime a na oleji opeCeme z obou stran. Na oleji poté
osmazime celer nakrajeny na nudlicky. Priddme $tavu z citrénu a dusime. Pak pridame cibuli
nakrdjenou na kolecka. Na hotové platky dame celer, posypeme nastrouhanym syrem a zapeceme v
troubé.

Ingredience

- Cibule volna - 60 g

- Celer-200¢g

- Jedlasul-3 g

- Citrony - 10 g

- Veprové maso (kotlety) - 200 g

- Jihocesky eidam 45 % platky 100 g - 50 g
- Olej repkovy - 20 g
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