Veprové po balkansku

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Veprovou peceni zbavime obratlovych kosti, nasekame zebirka, ktera lehce naklepeme, zZebirko
osolime a po obou stranach opeCeme na casti horkého oleje. Na koleCka nakrajenou cibuli osmazime
na zbylém oleji dozlatova, priddme nakrédjeny Cesnek, na ¢tvrtky nakrajena oloupana rajcata, osolime,
podlijeme vodou a s opecenymi zebirky dusime domékka. Mékka zebirka posypeme balkanskym
syrem a ve vyhraté troubé zapeceme. Pri podavani podlejeme stavou.

Ingredience

- Cibule volna - 100 g

- Rajcata-140¢g

. Cesnek-6g

- Jedlasul-4g

- Pitna voda nesycena - 80 g

- Balsyr 200 g- 100 g

- Veprova pecené 720 g - 450 g
- Olej repkovy - 45 g
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