PecCeny kapr se salvéji a krenem

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kapra naporcujeme, osolime, pokapeme citrénovou stavou, posypeme Salvéji a ddme péct do trouby.
Upeceného kapra posypeme nastrouhanym kifenem a muzeme servirovat.

Ingredience

- Jedlasul-2g

- Citrony - 20 g

- Kren-10g

- Kapr pulka s kuzi ¢erstva chlazena - 300 g
. Salvéj-20 g

- Olej repkovy - 10 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE




