Kruti zavitky

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kruti platky lehce naklepeme, osolime a okorenime kari. Naplnime $unkou, celerem a okurkou.
Smotame a spojime paratkem. Na panvi osmahneme cibuli a pridame zavitky. Podlijeme vyvarem a
dusime domékka. Az jsou zavitky hotové zahustime je moukou, zalijeme mlékem a povarime.
Nakonec dochutime citrénovou stavou.

Ingredience

- Celer-20g

- Jedlasul-2g

- Citrony - 10 g

- Kruti maso - 200 g

- Original Vahalova sunka nejvyssi jakosti 2,2 kg - 40 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g- 10 g

- Okurky delikates 5-8 cm 720 ml. Chutné a krupavé! - 40 g
- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51-50 g

- Olej repkovy - 20 g
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