Kureci palicky v BBQ omacce

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kufeci pali¢ky (18 dolnich kufecich stehen) opldchneme a osusime. Olej (4 CL), s@l, pepf a papriku (4 CL)
promichdme a smési potfeme maso. Nechdme péct 15-20 minut v troubé nebo na grilu maso, dokud
nebude mit zlatou kfupavou kdZicku.

Omacka: ananas nakrajime na kousky, oloupeme cibuli a pokrajime na vétsi kostky. Nasledné rozmixujeme
obé suroviny s keCupem a kari, dokud neziskame konzistenci hladkého pyré. Omacku dochutime soli a
pepfem. Cukety (7 mylych) omyjeme, pokrajime podélné na Ctvrtky, které pak pri¢né rozpllime. Kureci
pali¢ky servirujeme s hranolky, cuketami a omackou.

Ingredience

- Cibule volna - 100 g

- Cuketa - 560 g

. Jedlasul-6g

- Kureci maso - 1500 g

- Ananas platky v mirné sladkém nalevu - 400 g
- Paprika sladka 35 g-40 g

- Pepr cerny mlety 20g-3 g

-Kari25¢g-6g

- Olej slunecnicovy - 50 g

- KecCup jemny 500 g - 150 g
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