Hranolky s videnskymi parky s volskym okem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Troubu predehrejeme na 200 °C. Plech vysteleme pecicim papirem, rozprostfeme na néj hranolky a
peceme 20-24 minut na stfedni pfice. Po 10-12 minutach hranolky oto¢ime. Parky nakrajime na 2 cm
kousky a 5 minut pred koncem peceni je vlozime mezi hranolky Nasledné, kdyz je jesté vSechno horké,
posypeme vrchni ¢ast strouhanym syrem. Z vajiCek pripravime volska oka a béhem smazeni priddame do
bilku hraSek. Na talife naservirujeme hranolky s parky a volskymi oky.

Ingredience

- Vejce-200g

- Jedlasul-1g

- Hrasek v mirné slaném nalevu - 50 g

- Kromik minigouda ve vosku 300 g - 100 g
- Videnské parky 200 g - 300 g

- McCain 123 Frites Original 1500 g - 500 g
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