Vrstveny salat se Ssunkou

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nakladany celer, kousky ananasu a kukurici nechame okapat. Na tvrdo uvarena vejce (6 ks), Sunku a syr
nakrdjime na malé kosticky. Pdrek (2 stonky) omyjeme a nakrajime na malé krouzky. Majonézu a jogurt
promichame. Do velké sklenéné misy nejdrive vloZzime nakrajenou Sunku a pokryjeme ji slabou vrstvou
majonézy. Postupné potom vrsime nakladany celer, vejce, kukufici, pérek a ananas, pficemz kazdou vrstvu
zlehka potfeme majonézou. Posledni vrstvu tvori kosticky syra. Salat nechame nékolik hodin odlezet v
chladnicce, nejlépe pres noc. Salat mdzeme ozdobit jedlymi kvéty, napriklad lichorerisnici.

Ingredience

- Porek-100 g

- Vejce-350¢g

- Jihocesky jogurt bily min. 25% 200 g - 150 g

- Celer jemné rezany 370 ml a 1700 ml - 200 g

- Détska sladka kukurice 370 ml. Prosté skvélé! - 370 g
- Ananas platky v mirné sladkém nalevu - 150 g

- Hustopecska Sunka - vybérova 3,5 kg - 200 g

- Kromik minigouda ve vosku 300 g - 400 g

- Majonéza 50% 100 ml sacek - 300 g
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