Cuketova rolada se sunkou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cuketu nastrouhdme nahrubo, posolime a nechdme vypotit cca 10 minut. Poté vymackame prebytecnou
vodu, priddme 4 vejce, sll, parmazan, muskatovy kvét a promichdme. Tésto nalijeme na plech vyloZeny
pecicim papirem a pe¢eme na 180 °C 20-30 minut. Na vychladlou rolddu polozime platky eidamu, Sunky,
Zervé rozmichame se zakysanou smetanou, Spetkou soli a susenymi raj¢aty. Smotdme a mdzeme podavat.

Ingredience

- Cuketa- 500 ¢

- Vejce-200g

- Jedlasul-5g

- Parmazan 100 g-50¢g

- Jihoceska zakysana smetana 18 % 180 g - 60 g

- SuSena rajcata s kapary efko 210 ml a 1700 ml - 50 g
- Blanik eidam 30% platky 100 g - 150 g

- Bambini Sunka - nejvyssi jakosti 1,5 kg - 100 g

- Muskatovy kvet mlety 15g-0.5¢g

- Jihoceské zervé 90 g - 300 g
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