Salat se sunkou

Pocet porci: 3
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cherry rajCata prekrojime na polovinu a naskladame je na plech nebo do zapékaci misky rfeznou stranou
nahoru. Lehce osolime a ddme péct do trouby vyhiaté na 220 °C, dokud nezacne povrch bublat a
tmavnout. Mezitim si pfipravime zbylé suroviny. Sunku nakrajime na kosti¢ky nebo nudli¢ky. Uzené
korbaciky nakrajejime na malé kousky. Vlazné brambory uvarené ve slupce domékka nakrajime na
pllkolecka. Jarni cibulku nakrajime na kolecka. Celou - bilou i zelenou ¢ast. Priddme pecena rajcata,
prolisovany strouzek ¢esneku a vSechno spole¢né promichame. Ochutime soli.

Ingredience

- Brambory - 400 g

- Rajcata - 300 g

. Cesnek-2g

- Jedlasul-2g

- Cibulka jarni- 30 g

- Amalka Sunka 100 g - 400 g

- Koliba korbacik uzeny 60 g - 200 g
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