Opeceny chleba s avokadem, pazitkovym maslem a
sunkou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 10 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Pripravime si pazitkové maslo. Pracujeme s maslem, které jsme hodinu predtim vyndali z lednice, aby
zmeéklo. Pazitku (2 hrsti) nasekdme najemno nebo rozmixujeme ve vykonném mixéru. Promichdme se
zméklym maslem a ochutime soli a pepfem. Platky chleba namazeme pazitkovym maslem a naskladame
na pecici plech. Nahoru na né nasklddame platky avokada a platky (pe¢ené) Sunky. Dame zapéct do
trouby vyhraté na 180 °C. Zapékame tak dlouho, dokud nebude chleba kfupavy, Sunka lehce opecena.
Maslo se rozpusti a doda chlebu perfektni chut.

Ingredience

- Jedlasul-12 g

- Pazitka-15¢g

- Avokado - 100 g

- Pepr bily mlety 25 g-2g

- Krajanka maslo 250 g- 150 g

- Bozska Sunka 2,8 kg - 200 g

- Krajeny bezlepkovy bily chléb s pridanymi vitaminy a vapnikem 400 g - 160 g
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