Volské oko s krupavou pikant slaninou a salatem z
opecenych rajcat

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nejprve si pfipravime salat. Na panev nalijeme asi jednu Izici olivového oleje. Na néj dame opékat
oloupané, 2 celé strouzky ¢esneku. Po péti minutach pridame cela cherry rajcata. Po dalSich péti minutach
koleCka pérku a prouzky (pikant) slaniny. Na stfedni teplotu opékame tak dlouho, az za¢nou rajcata pukat,
maso bude dokrupava opecené. Osolime a opeprime. Promichdme a Cesnek i raj¢ata lehce rozmackneme
vidlickou. Podavame ke klasickému volskému oku a dokfupava opecenym platkdim slaniny.

Ingredience

- Porek-100 g

- Rajcata- 100 g

. Cesnek-2g

- Vejce-200g

- Jedlasul-1g

- Olivovy olej - 10 g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 200 g
- Pepr cerny mlety 20g-1g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




