Burty v horcici

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Spekacky nakrajime na kole¢ka, cibuli na prouzky. Postupné skldddme do uzaviratelné sklenice tak, ze
stridame vrstvu Spekackd s vrstvou cibule. KaZdou vrstvu se Spekacky opeprime. Zbylé suroviny svarime
(1,5 Izice cukru, 6 Izic oleje, 1 Izi¢ka soli, 6 Izic octa, 6 Izic plnotu¢né hoicice, 14 Izic vody, pepf, worcester)
v mensim hrnci, dochutime a jesté teplé nalijeme na Spekacky s cibuli. Uzavieme a nechame v pokojové
teploté 1-2 dny, poté dame do chladni¢ky. Za dalsi 2-4 dny mdzZeme nalozené burty v hor¢ici konzumovat.

Ingredience

- Cibule volna - 400 g

- Jedlasul-6g

- Ocet kvasny lihovy 11-60 g

- Pitna voda nesycena - 140 g

- Cukr krystal - 15 g

- Pepr cerny mlety 20g-6 g

- Olej slunecnicovy - 80 g

- Original ceské kureci Spekacky 1 000 g - 600 g
- MAILLE-Tradicni horcice 800 ml - 80 g
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