Buchty z Majolky

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z mléka, cukru a drozdi udélame kvasek. Kdyz kvasek vzejde pridame zbylé suroviny a vypracujeme tésto,
které nechame vykynout. Z vykynutého tésta oddélime jednotlivé kousky, které naplnime povidly (
tvarohem, makem). Hotové buchty skldadadme do vymazaného pekacku a pfitiskneme je tésné k sobé. Plny
pekac dame do predehraté trouby, povrch buchet polijeme rozpusténym maslem a pecCeme do zlatova.

Ingredience

. Jedlasul-05g

- Majonéza Master 180ml - 100 g

- Cukr krystal - 50 g

. Zloutek - 94 g

- Pohankova mouka hladka 250 g - 400 g

- Krajanka maslo 250 g-50 g

. Cerstvé pekarské drozdi 42 g - 40 g

- MEGGLE Trvanlivé bezlaktozové mléko polotucné 1 L -200 g
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