Vdolky z Majolky

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 50 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Drozdi promichdme s cukrem, pfidame ¢ast vlazného mléka, promichame a nechdme na teple vykynout.
Do prosaté polohrubé mouky pridame 2 Zloutky, citrénovou klru, majolku, Spetku soli, zalijeme zbylym
mlékem a kvaskem. Tésto promichdme, propracujeme a nechdme jesSté asi 1 hodinu na teple kynout.
Vykynuté tésto vyvalime na silngjsi plat a vykrajujeme vdolecky, které rozehfatém oleji smazime do
zlatova. Nechame prochladnout, potfeme marmeladou posypeme nastrouhanym tvarohem a ozdobime
Slehackou (vySlehana smetana).

Ingredience

- Jedlasul-05¢g

- Majonéza Master 180ml - 125 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 500 g

- Cukr krystal - 100 g

. Zloutek - 56 g

. Citronova kura strouhana 25 g-3 g

- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51- 150 g
- Olej slunecnicovy - 10 g

. Cerstvé pekarské drozdi 42 g - 25 g

- Chocensky jemny tvaroh 250 g - 125 g

- MEGGLE Trvanliva bezlaktdozova smetana ke slehani 200 ml - 200 g
- Ovocnak Rakytnikovy dzem s hruskou 200 g - 60 g
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