Slany kolac s lososem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z vlazného mléka, cukru (1 CL) a drozdi nechdme vzejit kvasek. Spojime s moukou, majolkou, vejcem a soli
(1 CL). Tésto dlikladné& promichdme a nechdme v teple 30 minut kynout. Spenat ochutime soli a jemné
nastrouhanym Cesnekem (2 strouzky). Lososa a zampidny (3 ks) nakrajime na kousky a pfidame
provensalské bylinky. Vykynuté tésto rozvalime a vlozime na pekac s pecicim papirem. Okraje tésta
peclivé vymackame do zvedlych okrajd. Na pripravené tésto rozetfeme Spenat. a priddme kousky lososa a
Zampionl. Peceme v predehraté troubé na 180 °C priblizné 40 minut.

Ingredience

. Cesnek-5g

- Vejce-50g

- Jedlasul-6g

. Zampioén zahradni 500 g - 80 g

. Spenatové listy - 100 g

- Losos obecny 250 g - 200 g

- Majonéza Master 180ml - 100 g

- Cukr krystal -6 g

- Provensalské koreni 15 g-6 g

- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51- 150 g
. Cerstvé pekarské drozdi 42 g - 40 g
- Jahlova mouka hladka 250 g - 500 g
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