Repné placicky s jogurtovym dipem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Repu slijeme a vysypeme do vétsi nddoby, vidlickou namackame. Podle chuti osolime, opepiime, pfidame
majoranku, prolisovany ¢esnek a celd vejce (3ks). Promichdme a podle potieby zahustime strouhankou,
aby vzniklo tésto jako na bramboraky. Na rozpalenou panev potienou tukem poloZime Izici tésta,
rozetfeme a placi¢ku kratce osmazime z obou stran. MZzeme konzumovat samotné, pripadné s
jogurtovo-bylinkovym dipem. Ten si pfipravime smichanim nasekanych (nejlépe Cerstvych) bylinek, které
mame k dispozici. Pfiddme prolisovany ¢esnek, sll a pept, IZi¢ku horcice, mZzeme pridat i nakrajenou nat
jarni cibulky.

Ingredience

. Cesnek-10g

- Vejce-150¢g

. Jedlasul-3g

- Tymian Cerstvy-1g

- Pazitka-2g

- Bazalka cerstva-2 g

- Cibulka jarni- 20 g

. Cervena repa - kostky 720 ml a 370 ml - 425 g
- Majoranka 7g-4g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Olej slunecnicovy - 20 g

- Strouhanka 500 g-20g

- MAILLE-Tradicni horcice 800 ml- 6 g

. Agrola jogurt z jiznich Cech bily 400 g - 200 g
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