Zeleninova tortilla pizza

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

krok 1 Pfedehrfejeme si troubu na 200 °C. krok 2 Cuketu nakrajime na kolecka, pokapeme olivovym olejem
a chvili opékame na panvi. krok 3 Tortillu poloZzime na pecici plech a potfeme raj¢atovou omackou. krok 4
Priddme opeclenou cuketu, olivy, kukufici, fazole a raj¢ata. krok 5 Posypeme mozzarellou a pe¢eme cca
8-10 minut. krok 6 Podavame s listky rukoly.

Ingredience

- Cuketa-100¢g

- Rajcata-40¢g

- Jedlasul-2g

- Olivy zelené - 20 g

- Fazole cervené v sladkokyselém nalevu 420 g - 106 g

- Tortilla kukuricna 6"(15cm) Vacuum RETAIL 12 ks 181 g-30g
- Détska sladka kukurice 370 ml. Prosté skvélé! - 106 g
- Bazalka10g-1g

- Oregano 10g-1g

- Podravka rajcata pasirovana 500 g - 30 g

- Rukola prana-40 g

- GranSasso mozzarella bocconcino 100 g - 60 g
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