Studeny téstovinovy salat s krevetami

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Téstoviny vlozime do vrouci osolené vody a nechame vafit 7 minut, nasledné je scedime a proplachneme
studenou vodou. V panvi rozpalime olivovy olej a restujeme krevety cca 5 minut, dokud nejsou rliZzové, a
nechame je vychladnout. Ve velké mise smichdme zakysanou smetanu (1/2 $alku), majonézu (2 salky),
kfenovou omacku, cibuli (2 polévkové IZice Cervené strouhané cibule), osolime a opepfime. Okurku a
rapikaty celer nakrajime na kostic¢ky a pfiddme do misy, pfimichame orestované i vychlazené krevety a
uvarené a vychlazené téstoviny. VSe dobfe promichame. Vlozime do lednice a prfed podavanim nechame
alespon hodinu odstat. Mizeme servirovat napriklad na listech ledového salatu.

Ingredience

- Cibule volna - 25 g

- Okurka hadovka - 100 g

- Salat hlavkovy - 90 g

- Jedlasul-8g

- Kren-20g

- Olivovy olej- 15 g

- Krevety vyloupané 150 g - 500 g
- Celer rapikaty - 100 g

- Majonéza Master 180ml - 180 g
- Kysana smetana 15% 180 g-180g
- Pepr cerny mlety 20g-3 g

- Bezlepkové Fusili 250 g- 250 g
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