Hamburger

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Housky rozkrojime, na jejich spodni strany dame kolecka tvartizkd tak, aby pokryly témér celou plochu
housky, a posypeme paprikou. Horni poloviny housky potfeme hor¢ici a pfikryjeme platky slaniny. Ve
dame do rozpdlené trouby nakratko, ale prudce zapéct. Potom spodni poloviny housek posypeme
nadrobno posekanou cibuli a sladkokyselou okurkou, podle chuti polijeme kecupem nebo tatarskou
omackou a priklopime horni ¢asti housky se slaninou.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 50 g

- Jihocesky syrecek 0,1% 90 g-180 g

- Détské okurky 370 ml. Prosté skvélé! - 50 g

- Paprika sladka 35 g-10g

- Ketchup Master 340 g-20 g

- Tatarska omacka Master pikantni 180 ml - 20 g
- MAILLE-Tradicni horcice 800 ml - 25 g

- Hamburger Buns BIO 250 g-500g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




