Domaci pirohy s tvarohovou naplni

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Brambory (3 vétsi) ve slupce uvarime v osolené vodé. Vychladlé je oloupeme a nastrouhdme najemno.
Postupné priddme mouku, vejce, mouckovy cukr (1 PL) a sdl. Tésto uhnéteme do hladka a vyvalime na
tloustku asi na 3 mm. Na nadivku spolu smichdme vSechny suroviny. Pomoci formy nebo sklenice si
vykrajujeme kolecka, ktera naplnime asi Izickou nadivky (300 g tvarohu jemny, 1 PL Zlaty Klas, 1 Zloutek, 2
PL mouckového cukru), pfendame na polovinu a dikladné mackame okraje.

Ingredience

- Brambory - 300 g

- Vejce-50g

. Jedlasul-05g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 250 g

- Jihocesky tvaroh tucny 38 % 250 g - 300 g
- Cukr moucka-45g

. Zloutek - 28 g

- Zlaty klas 40 g-15¢g
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