Syrova rolada

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nejprve si vytvorfime smés z pomazankového masla, tavenych syrl, kapie (naklddand) a ¢esneku (dle
chiti). Pak pfipravime platky syra - eidam rozloZime na kus alobalu pravidelné do tvaru obdélniku tak, aby
se 1 cm prekryval. Platky eidamu s alobalem ddme na plech a nechdme v troubé na chvili rozehrat, aby se
vytvoril jednolity plat. Ten nechame vychladnout, na néj rozprostfeme Sunku a natfeme pripravenou smeési
syrl. Zabalime do félie a nechdme ztuhnout v lednici. Roldda nemusi mit pouze ¢esnekovou prichut, ale
napfiklad kfenovou. Do syrového krému miZete pridat suroviny podle vlastni fantazie (saldm na nudlicky
nebo kolec¢ka, parek, hermelin atd).

Ingredience

. Cesnek-5g

- Jihocesky eidam 45 % platky 100 g - 400 g

- Kapie cervena - 100 g

- Uherska klobasa 280 g-50 g

- Chocenské Tradicni Pomazankové 200 g - 200 g
- Ring smetanovy 150 g 3D - 150 g
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