
Košíčky s čokoládovým krémem
Počet porcí: 8
Doba přípravy: 45 minut
Bez lepku

Postup přípravy
Těsto nakrájíme na kousky, které vtlačíme po obvodu do formiček. Pečeme v troubě vyhřáté na 175 °C 12
minut, po upečení vyklopíme a necháme vychladnout. Do rendlíčku nalijeme smetanu a ohřejeme ji těsně
pod bod varu. Jakmile se začnou objevovat na povrchu bublinky, stáhneme rendlík z plotýnky a přelijeme jí
připravenou čokoládovými kousky. Posypeme namletými opraženými lískovými ořechy.

Ingredience
Lískové ořechy - 100 g●

Bezlepkové těsto linecké - chlazené 500 g - 500 g●

MEGGLE Trvanlivá bezlaktózová smetana ke šlehání 200 ml - 300 g●

Hořká čokoláda 100 g - 150 g●


