Kosicky s cokoladovym krémem
Pocet porci: 8

Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy
Tésto nakrajime na kousky, které vtlacime po obvodu do formicek. Pe¢eme v troubé vyhraté na 175 °C 12
minut, po upeceni vyklopime a nechame vychladnout. Do rendli¢ku nalijeme smetanu a ohrejeme ji tésné

pod bod varu. Jakmile se za¢nou objevovat na povrchu bublinky, stdhneme rendlik z plotynky a prelijeme ji
pripravenou ¢okoladovymi kousky. Posypeme namletymi oprazenymi liskovymi ofechy.

Ingredience
- Liskové orechy - 100 g
- Bezlepkové tésto linecké - chlazené 500 g - 500 g

- MEGGLE Trvanliva bezlaktozova smetana ke slehani 200 ml - 300 g
- Horka cokolada 100 g - 150 g
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